Zsindelyes Csardg

Eloételek — VVorspeisen — Starters

Tatar beefsteak
Beef Tatar

Beefsteak Tatar
(ran minced steak topped with egg-olk)

Hideg libamaj zsirjaban

(paprika, paradicsom, hagyma, uborka, piritos)

Kalte Ganseleber in eigenem Fet

(mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Gurken und Toastbrot)

Cold goose liver in it’s fat
(green pepper, tomato, onion, cucmber, toast)

Grillezett fiistolt sajt baconbe tekerve salataagyon
Gegrillter graucherter Kase auf Salatbett
Grilled smoked cheese with salad

Hidegtal hazi fiistolt finomsagokbol

(sonka, kolbasz, szalonna, paprika, paradicsom, uborka, hagyma)
Kalte Platte mit Geriucherter Leckerbissen

(Schinken, Wurst, Speck, Paprika, Tomaten, Gurken, Zwiebeln)
Cold plate from home-made smoked delicacy

(ham, sausage, bacon, green pepper, tomatoe, cucumber, onion)

Sajtizelito fatalon
Gemischte Kiseplatte
Cheese taster on wooden plate

3190,-

3790,-

1890,-

1890,-

1990,-



Zsindelyes Csardg

Levesek - Suppen — Soups

Husleves falusiasan, talban

(tyakhus, tészta, répa, borsd, gomba)

Fleischsuppen, grose portion 850,-
(mit Hiihnerfleisch, Nudeln, Gemiise)

Clear meat soup, rurally in tureen

(chicken, paste, carrots, green peas, mushrooms)

Husleves falusiasan, csészében
Fleischsuppen, in der Tasse 590,-
Clear meat soup, rurally in cup

Husleves csigatésztaval
Fleischsuppen mit Nudeln 490,-
Clear meat soup with semolina gnocchi

Fokhagyma krémleves cipoban talalva
Knoblauchcremesuppe im Csardabrot 950,-
Garlic soup served in a small round loaf

Legényfogo leves

(tarkonyos raguleves, burgonyagombodccal)

Hiiherragoutsuppe mit Estragon und Kartoffelknodel 750,-
Bachelors tongs soup

(ragout soup with tarragon and potato dumplings)

Gulyasleves

y Talban/ Grose Portion/ in a tureen 1490,-
Gulaschsuppe
Hungarian goulash soup Csészében/ in der Tasse/ in a cup 790,-

Hideg gyiimolcsleves

Kalte Fruchtsuppe 650,-
Cold fruit soup



Zsindelyes Csardg

Kimélo ételek — Schonende Speisen — Dietary dishes

Brokkoli bundaban sajtmartassal, rizzsel
Brocccoli im Mantel mit Késesauce, Reis 1790,-
Broccoli in jacket with cheese sauce and rice

Rantott camembert afonyaval, rizzsel
Gebackener Camembert mit Preiselbeer, Reis 1790,-
Fired camembert cheese with cranberries and rice

Grillezett zoldségtal
(cukkini, paprika, gomba, hagyma, paradicsom, sajt)
Gemiiseteller 1890,-

(Gemiise vom Rost, Zukkini, Paprika, Zwiebel,
Champignons, Tomaten mit Kése)

Grilled vegetable plate
(courgettes, green pepper, mushrooms, onion, tomato and cheese)

Pulykamell csikok salataagyon kapros joghurtontettel
Putenstreifen mit salat, Dillsauce 1990,-
Turkey breast strips with salad, with dill flavoured yoghurt dressing

Gyermek kedvencek — Fiir unsere Kleine Giste —
Childrens favourites

»Dino szeletek” hasabburgonyaval
,Dino- Schnitzel” mit Pommes frites (vom Pute) 990,-
»Dino fillet” with potato chips

»Asterix alma”

(kisadag rantott szelet hasabburgonyéval)

»Asterix Traum” 990,-
(kleine panierte Shnitzel mit Pommes frites)

»Asterix’s dream”

(small piece fried fillet with potato chips)



Zsindelyes Csardg

Halételek — Fischgerichte- Fish dishes

Halaszlé
Fischsuppe 1790,-
Hungarian fisherman’s soup

Siill6 roston egészben siitve petrezselymes burgonyaval (1 dkg)
Zander vom Rost im Ganzen mit Petersilinkartoffeln (10 Gr) 90,-
Grilled pike perch in whole (10 gramme)

Mandulas pisztrang petrezselymes burgonyaval
Forelle mit Mandelnbutter mit Petersilienkartoffeln 2790,-
Trout with almonds and parsley potatoes

Fogasfilé roston tejszines gombamartassal, rizzsel
Zanderfilet vom Rost mit Champignonsosse mit Reis 3250,-
Grilled fogas fillet with creamy mushroom sauce

Fogasfilé rantva tartarmartassal petrezselymes burgonyaval
Zanderfilet vom Rost mit Tartaren sosse Petersilienkartoffeln 3250,-
Fried fogas fillet with tartare sauce and parsley potatoes

Harcsaporkolt turos csuszaval
Welsgulasch mit Topfenfleckerl 3090,-
Hungarian catfish (cheat-fish) stew with cottage cheese pasta

Haltal 2 személyre

(parizsi fogas, roston harcsa, rantott ponty, petrezselymes burgonya)

Fischplatte fir 2 Personen

(Zenderfilet, Welshfilet, Karpfen) 6190,-

Fishplate for 2 person with parsley potatoes
(3 kinds of fishes)



Zsindelyes Csardg

Magyar konyha kiilonlegességei — Ungarische
Spezialitit — Specialities of the hungarian kitchen

Csirkepaprikas galuskaval
Paprikahendl mit Nockeren
Paprika chicken with sour-creamand gnocchi

Ropogos kacsasiilt parolt kaposztaval
hagymas tortburgonyaval (1/2 kacsa)
Knusprige Entenbraten mit gediinstetem Kraut
und Zwiebel-Stampfkartoffeln (1/2 Ente)
Chips roast duck with steamed cabbage
and mashed potatoes (1/2 duck)

Marhaporkolt galuskaval
Rindsgulasch mit Nockerin
Hungarian beef stew with home-made flour pellets

Borjupaprikas galuskaval
Kalbspaprikasch mit Nockelrn
Veal gulash with gnocchi

Csiilok ,,pékné” modra két személyre
(hagymas burgonyaval, torma, mustar)
Schweinehaxe fiir zwei Personen

(mit Zwiebel kartoffeln, Merettich, Senf)
Knuckle of pork for 2 persons
(backerin potatoes, horse-radish, mustard)

1990,-

2990,-

2490,-

2690,-

4690,-



Zsindelyes Csardg

Roézsa Sandor kedvence

(grillezett sertésborda gombaraguval, tocsival)

Shweinekotelerr vom Rost mit Kartoffelpufern und Pilsragout
Grilled pork cutlet with stewed mushrooms and potato cake

,,Ordogtanyér”

(sertés és pulykacsikok tiikdrtojassal, magyaros burgonyaval, csipds)

. L eufelsteller”

(Schweine- und Putenstreifen mit Letscho, Kartoffeln, Spiegelei, scharf)
»Devil plate”

(pork und turkey meat strips with fried egg, Hungarian potatoes, spicy)

Libamaj rantva, petrezselymes burgonyaval
Gebackene Giénseleber mit Petersilienkartoffeln
Fired goose liver with parsley potatoes

Libamaj magyarosan
Génseleber nach ungarischen Art
Goose livr with Hungarian potatoes

»Zsindelyes” csirkemell kapros juhturoval toltve, rizzsel
Hiinerbrust auf ,,Zsinelyes” Art
Chicken breast ,,Zsindelyes” style

Csirkemell roston, aszalt gyiimolcsokkel
rozsabors martassal, rizzsel

Hihnchenbrustfillet vom Rost mit Gedunstetes Obst
mit Rosa pfeffersauce, Reis

Chicken breast with Pepper Souce, Dried fruit, Rice

2790,-

2490,-

4490,-

4490 -

2590,-

2690,-



Zsindelyes Csardg

Magyaros grilltanyér piritott burgonyaval

(Szlizérmék, pulykamell, karaj, lecso)

Ungarische Grillteller 2790,-
Hungarian grill table

Sziizérmék baconbe gongyolve, mandulas brokkolival
és steakburgonyaval

Schweinmedallions im Speck mit Mandeln, 3190,-
Brokkoli und Steakkartofeln dazu

Porkmedalions with bacon, brokkoli and steak potatoes

Csardagazda kedvence
(sertésborda roston libaméajszeletekkel,
tejszines,kapros gombamartassal krokettel)

Lieblingspeize des Wirtes 3290,-
Inn- keeper’s favorite

Kondas koma vacsoraja

(mustaros flekken salatakorettel)

Abendessen des Schweinefirtpateni 2490,-
Barbecued pork with spiced mustard, and salad garnish

»wUdvari” parasztos pecsenye, hagymas tortburgonyaval

(hagyma, szalonna, kolbasz, paprika, gomba)

Bauernteller aus ,,Udvari” mit Zwiebel und Stampkartoffeln 2490,-
Peasant pork ,,Udvari” style with mashed onion potatoes



Zsindelyes Csardg

Ciganypecsenye hasabburgonyaval
Zigeunerbraten
Gipsy roast with potato chips

Betyar batyu vegyeskorettel
(fiistolt kolbasszal, fiistolt sajttal, hagymaval,
sonkaval toltott sertésborda rantva)

Betyarenbiindel mit gemischter Garnierung

(Gebackener Schweinekotelett gefiihlt mit gerdnchertem
Wurst, Raucherkése, Schinken und Zwiebeln)

Fried pork cutlets stuffed with ham, cheese, onion
Bélszinjava zoldkorettel, fliiszervajjal

Lendensteak mit griinen Beilage und Kriuterbutter
Beefsteak with green garnish and butter

Bélszinszelet vorosboros erdei gombamartassal, krokettel

Magyaros bélszinérmék lecsoval karikaburgonyaval
Lendenmedalions auf ,,Ungarische” Art

2590,-

2790,-

4990,-

4990,-

4990,-

Hungarian medalions of sirloin of beef with letcho mixed ring potatoes

Hagymas hatszin hasabburgonyaval
Zwiebelnrostbraten mit Pommes Frites
Ribsteak with bacon, beans, potato

Hatszinlangos szalonnas zoldbabbal karikaburgonyan
Rumpsteak mit Speckbohnen und Ringkartoffeln
Rumpsteak with bacon, beans, potatoes

Csardatal 2 szeményre

(csirkecomb, tarja, Cordon Bleu, brokkoli)

Platte fiir 2 Personen

(Hanchenkeule, Schweinfleisch, Cordon Bleu, Brokkoli gebacken)
Inn plate for 2 person

(chicken legs, pork meat, Cordon Bleu, Broccoli in jacket)

3690,-

3790,-

5790,-



Zsindelyes Csardg

Frissensiiltek — Grill und Warme Gerichte -

Dishes prepared upon order

Cordon Bleu pulykabol vegyes korettel
Cordon Bleu vom Pute mit gemischter Beilage
Turkey ,,Cordon Bleu” with mixed garnish

Grillezett pulykamell afonyas almakoronaval, krokettel
Gegrillte Putenbrustfillet mit Apfelkorne,

Heidelbeere und Kroketten
Turkey fillet with apple, blueberry and potato croguettes

Vasalt filézett csirkezomb salataagyon
»Gebiligeltes” Hianchenkeule mit griitnen Salat
»wlroned” leg of chicken with lettuce and dressing sauce

Pulykamell rantva ,,Evita” modra (paradicsomos gombatoltelék)
Truthanburst vom Rost auf ,,Evita” Art
Turkey breast ,,Evita” style

Rantott pulykamell libamajjal toltve

(kukoricas rizzsel, dszibarackkal)

Gebackene Truthanburst gefithlt mit Gensenleber
(mit Pfirsich und Reis gemischt mit Meis)

Fried turkey breast with goose liver stuffed

(mais mixed rice and peach)

Csirkecomb roston siitve ,,csarda” raguval
(lecsd, gomba, kolbasz, karika burgonyaval

Csirkemell roston, grillezett zoldségekkel
Hiinerburst vom Rost mit gegrilltem Gemiise
Chicken breast with grilled vegetables

Zoldséges csirkemell falatkak sajtmartasban, rizzsel
Hinerburst mit gemiise und Kiisesosse
Chicken breast with vegetables, cheese sauce, and rice

2590,-

2690,-

2390,-

2590,-

3290,-

2490, -

2590,-

2690, -



Zsindelyes Csardg
Tésztak, édességek — Siissigkeiten — Sweets

Almas — makos pite fahéjas ontettel
Apfel — Mohn Kucken mit Zimtsauce 790,-
Apple — poppy seed pie with cinnamon sauce

Meggyes rétes
Sauerkirsch Strudel 690,-
Sour cream strudel

Somloi galuska
Somlauer NockerIn 790,-
Sponge cake from Somlo

Palacsinta izlés szerint (gundel, taros) 790,-
(izes, kakaos) 590,-
Palatschinken nach Geschmack

(Nuss mit Schokososse, Topfen mit Vanillen sauce)
(mit Marmalade, mit Kakao)
Pancakes at pleasure

(Gundel, cottage cheese)
(jam, cacao)

Szilvasgomboc parfé fahéjas ontettel

(vanilia fagylalt szilvaval toltve)

Pflaumenknddel Parfait mit Zimtsauce 790,-
(Gefillte Vanillieneis mit Plaume)

Plum dumpling parfait with cinnamon sauce

Turods csusza tepertovel
Topfenfleckerl mit Grammeln 1190,-
Cottage cheese paste with cracklings



Zsindelyes Csardg

Salatak — Salat — Salad

Kaposztasalata
Krautsalat 550,-
White cabbage salad

Uborkasalata
Gurkensalat 590,-
Cucumber salad

Paradicsomsalata
Tomatensalatmit mit Zwiebeln 590,-
Tomato salad

Ecetes almapaprika
Essigpaprika 590,-
Green pepper iv vinegar (apple formed)

Csemegeuborka
Delikatessgurken 590,-
Pickles

Vegyes salata
Gemischtersalat 590,-
Mixed salad

Friss kevertsalata zoldfiiszeres joghurtontettel
Frisch Gemischtersalat mit Joghurtsosse 790,-
Fresh mixed salad with green spice flavoured joghurt dressing



Zsindelyes Csardg

Borlap — Weinkarte

Kimért borok - Offene Weine:

Olaszrizling
Sziirkebarat
Cabernet
Zweigelt
Rose

Palackos borok — Flasche Weine:

Jasdi Olaszrizling
Figula Chardonnay
Duzsi Rosé

Bock Portugieser

0,5l

1050,-
1100,-
1150,-
1250,-
1250,-

11

2100,-
2200,-
2300,-
2500,-
2500,-

0,75l

3700,-
3700,-
4700,-
4700,-



Zsindelyes Csardg

Alkoholmentes italok:

Cola

Cola light

Schweppes Narancs
Gyombér

7 Up

Tonic

Speci
Asvanyviz-Mineralwasser

Szénsavmentes italok:

Ice Tea

Almalé - Apfelsaft
Narancslé — Orangensaft
Oszilé - Pfirschsaft
Almafroccs — Apfelschorle

Sorok — Biere:

Dreher csapolt — vom Fass

Dreher Bak

Pilsner Urquell
Buzasor — Wiesbier
Alkoholmentes sor

Kavék:

Espresso
Hosszu kavé
Capucchino

Vermuthok:

0,31 390,-

0,31 390,-

0,3l 390,- Martini Bianco
0,31 390,- Campari

0,31 390,-

0,251 390,-

0,251 390,-

0,251 390,- Gyomorkesertik - Bitters

Zwack Unicum/Next

0,31390,- Jagermeister
0,31 450,-

0,31450,- Whiskey:
0,31450,- Ballantines
0,31390,- Johnnie Walker
0,51 510,- Jim Beam

0,31420,-
0,51 650,-
0,51 650,-
0,51 650,-
0,51 650,- Barack

0,51 650,- Vilmoskérte

Roviditalok:

Koser szilva
Tequila
390,- Smirnoff vodka
420,- Bailey’s
450,- Gordon’s Gin

Bacardi Dry Rum
Zsindelyes palinkak

8cl

700,-
850,-

4cl
690,-
700,-

4c¢l
690,-
690,-
690,-

4¢l

450,-
590,-
690,-
690,-
690,-
690,-
690,-
690,-

1200, -



